Kosticky zpravodaj

(pro obce Kostice, Vojnice, Vojniéky, Zelevice)
9. &islo 17. z&F 2008

Vazeni obCané!

Prazdniny skoncily, vétSina z nds ma uz za sebou dovolenou....prodluZuje se noc, ochlazuje se.
Rychle sklizime vypéstky, pfipravujeme se na zimu. V obchodech se objevily vanoc¢ni sladkosti. Za
chvilku budou Vanoce ©! My se ale téSime, Ze si uzijeme jesté dost pfijemnych, teplych, podzimnich
dnii. Cekaji nas spoleéné akce, doufame, Zze se Vam budou libit a Ze se jich s radosti za&astnite.
Hezky podzim!

Spolecenska kronika

V mésici zafi oslavuji: pani Jaroslava Dvorakova — 60 let
pani Helena Basovova — 85 let

pani Jarmila Kovafikova — 81 let

pani Julie Adamcova — 65 let
pani Marie Rudlova — 80 let
pani Marie Kloko¢nikova — 84 let
pani Miroslava Ku€avova — 83 let
pani Jifina Padourkova — 83 let

Blahoprejeme!

Svatovaclavské posviceni v Zelevicich

V nedéli 28. zafi 2008 se v odpolednich hodinach uskute¢ni program vénovany svatovaclavskému
posviceni. Od 14 hodin bude v prostoru pfed zvoni¢kou a mistnim hostincem soutézné zabavny program
(v pfipadé nepfiznivého pocasi se vSe pfesune na sal).

Predbézny program:

14.00 prohlidka zvonicky — kapliCky

14.00 — 18.00 soutéze: paka, jedeni posvicenskych kolacu, rytifsky souboj

14.30 pfijezd sv. Vaclava a jeho druziny — Zivé obrazy (bitva s Germany a vrazda sv. Vaclava)

VSe doprovazi hudba, moznost ob&erstveni. Soutéze jsou uréeny pro vSechny vékové kategorie — tedy déti,
mladez i dospélé. Srdecné vas zveme!

Neprehlédnéte...

® Rybarské zavody ve Vojnicich pro déti do 15 let se konaly v sobotu 6. zafi 2008. Tentokrat bylo
poradi nasledujici: Pavel Kovafik, Milan Kristek a Petr Kubag. VSechny déti si odnesly odménu —
rybarské pomucky. Akci pomohl organizacné zajistit spolek kule¢nikarl, za coz jim moc dékujeme.

® Skolni rok v Zakladni a matefské $kole v Kosticich slavnostné zahajil starosta obce — pan Vlasak.
Tento Skolni rok doslo ke zménam v pedagogickém sboru. Byvala feditelka Skoly odesla do dichodu,
na jeji misto bylo vypsano vybérové fizeni. Protoze se ale nikdo nepfihlasil, vedeni Skoly se obétavé
ujala zkusena pedagozka pani Mgr.Novotna. Vychovatelkou je po dobu léCeni pracovniho urazu pani
Krejéové sleéna Simunkova, ugitelkou MS zdstala oblibena pani Vagnerova a anglicky jazyk uéi pani




Karfikova. Pfejeme vSem pracovnicim Skoly (tedy i kuchafce — pani Kubacové a uklize¢ce - pani
Kofrové) hodné zdravi a hodné dusSevnich i fyzickych sil. Pfejme si, aby vytvofily prostfedi, ve kterém
se détem bude libit. V letodnim roce je 14 déti ve Skole a 14 déti ve Skolce.

® Cviceni Zen se kona v utery a v nedéli od 18 hodin na sale Kulturniho domu v Kosticich.

Vylet do Babic¢¢ina udoli a do pevnosti Hanicka se uskute€nil 23. srpna 2008. Vidéli jsme zajimavosti

ze druhé svétové valky, navstivili jsme zamek v Ratiboficich a ve ve€ernich hodinach stfedovékou

krému v Détenicich. Pro pristé vime, Ze byl program pfili§ Casové naroCny a Ze je nutné pocitat

s vétsi Casovou rezervou. Ponauceni pro dalsi vylet ©!

® Ve dnech 17.-18. Fijna se uskuteéni volby do krajského zastupitelstva a do senatu CR. Volebni
mistnosti jsou stanoveny takto: Vojni¢ky — Skola ve Vojni¢kach

Kostice, Vojnice, Zelevice — salének Kulturniho domu v Kosticich

Nocni pochod na Hazmburk

Noé&ni pochod na Hazmburk (&i spiSe pod Hazmburk) se kona v patek 3. Fijna 2008. Odchod ugastnik( je ve 20 hodin od OU.
V jednani je maly program na parkovisti pod hradem, kde se také mliZete obcerstvit po namahavé cesté ©!

Tentokrat doufame, Ze se pujde z vice obci okolo Hazmburku, abychom se vsichni sesli, spole¢né posedéli a sdélili si své
zazitky. Pevné véfime, Ze pan Kredba nezklame a pofadné ucastniky pochodu vydési ( zejména déti z toho mély pofadny zazitek).
Pojdte s nami a nebojte se, v loriském roce vSichni dosli! V poloviné cesty na nas pockaji hasici s €ajem. Kdo nebude chtit jit
zpatky pésky, maze vyuzit nabidky hasi¢l a svézt se hasi¢skym autem. (Hasi¢im samoziejmé dékujeme za pomoc!)

Spojeni na nas:
email: a.skalska@seznam.cz
tel.: 777 842882, 415 674996

Kontakty na OU:
ou-kostice@cmail.cz

tel.: 415 693541, 415 693540
Webova stranka obce:
www.mesta.obce.cz/kostice

Setkani dichodct

Uplynul rok a blizi se zase setkani dichodcu. Tentokrat se sejdeme 10. Fijna 2008 na sale Kulturniho domu v Koéticich, akce
zacina v 15 hodin. Stejné jako minule hraje Pichlovanka.

Pokud mate zajem o Ucast, potvrdte svoji éast na OU pfiloZzenou navratkou do 30. zaFi. Dékujeme. Pro zajemce je doprava
zajisténa.

Kostické vinobrani

Ze péstovani vina v davnych dobéach patfilo k nagim obcim, je znamé, svédéi o tom zejména mistni nazvy — tfeba Na Vinci ( tedy
na vinici). Letos se konalo opravdové vinobrani se vS§emi tradicemi u Heller(. Ti pfed tfemi lety zaloZili vinici a letos poprvé maji
fadnou urodu.

Vino je jejich koni¢kem. Nasledujici informace pfipravila pani Hellerova.

Réva vinna a vinarstvi


mailto:a.skalska@seznam.cz
mailto:ou-kostice@cmail.cz

Péstovani vinné révy Vitis vinifera L. je v nasi oblasti davnou tradici, byt byla ve 20.stoleti notné
potlatena. V sou€asné dobé vSak zaCina mit vinohradnictvi opét zvuk a piti kvalitniho vina se stava péknou
tradici.

Malokdo si vSak dovede predstavit, jak veliké Usili a kolik umorné dfiny musi vinaf vynalozit, aby mu
odménou byl napoj, jeho zelenkave,jantarové nebo rudé jiskfeni v poharu pfi jeho ochutnani
pfedznamenava nadhernou kytici viini a Skalu chuti v Ustech. Povézme si néco o historii. Révu vinnou
nepfivezl do Cech Karel IV, jak se traduje, ale historie je mnohem davnéji a dotyka se vyznamné oblasti
Ceského stfedohofi, jez svym stepnim, vapnitym charakterem se zdat byt pro vinohrad jako stvofené.

892 podle povésti zaslal moravsky kniZze Svatopluk Ceskému kniZeti Bofivojovi a jeho Zené Ludmile sud
moravského vina k oslavé narozeni jejich syna Spytihnéva. Bofivoj a Ludmila pfijali kfestanstvi a zaslouZili
se o prvni vysadby vinic v Cechach v okoli Mélnika. Prvni vinice pry byla mezi obcemi Nedomice a
Dfisy.Tradici obnovili mistni drobni péstitelé révy.

1057 Smil z Lichtenburka prodava obec Zernoseky cisterciackému klasteru v Altzelu u Migné. Cisterciaci
zalozili ve Velkych Zernosekach rozsahlé vinice a vytesali skalni sklepy. Vyrobené vino vyvazeli po Labi do
severniho Némecka, kde méli své klastery.

1358 Narizeni o zakladani vinic a viniéni rad Karla IV.

Karel V., kral Cesky a cisaf fimsky, vydal 16. 2. 1358 nafizeni o zakladani vinic pro Prahu a 12. 5. 1358 pro
mésta kralovska. V nafizeni se pravi: ,Chtéjice z vlastni vile a nasi nekone¢né laskavosti, jakoz i s pomoci
Bozi, zlepsiti stav naSeho kralovstvi a vSech jeho obyvatel, nafizuiji: ...Zakladat vinice na vSech horach
obracenych k poledni do vzdalenosti 3 mile kolem Prahy. Kazdy, kdo takové hory vlastni, ma zacit se
zakladanim do 14 dni po vydani tohoto privilegia. Kdo by sdm zakladati nechtél nebo nemohl, at' na jeho
pozemku zaklada ten, komu jej perkmistr propuj¢i. Kdo vinici zalozi, bude ode dne, kdy se zakladanim
zapocal, po 12 let od vSech dani a davek svoboden. PoCinaje 13. rokem bude odevzdavat majiteli pozemku
desatek a krali z kazdé vinice pul dzberu (30,5 litru) vina ro€né. Kazda vinice bude 16 prut( (75,68 m)
dlouha a 8 prutt (37,84 m) Siroka (vyméra = 2865 m2). VSechny vinice vysazené v r. 1358 byly osvobozeny
od ungeltu a zemské berné navzdy. Konselé Starého Mésta prazského voli perkmistra pro Prahu a mésta
kralovska. Vinicim nesmi nikdo $kodit, at urozeny nebo neurozeny. Kdo bude pfistizen ve dne pfi Skodé na
hroznech nebo révi, p&3ky nebo na koni, ¢i délanim cesty pfes vinici, propadne pravou rukou, nevyplati-li ji
20 kopami Ceskych grosu perkmistrovi. Kdo byl polapen v noci, ten propadne hrdlem a jeho majetek
pfipadne perkmistrovi. Byl-li zlod&j pfi Skodach na vinici zabit, pak ten, kdo zabil, nic vic nepropadne nez
dva haléfe, kteréz na télo zabitého poloZiti ma. Sporné pfipady se fesi na radnici Starého Mésta
prazského.*

Vinafska oblast Cechy se sklada ze dvou podoblasti:
Mélnicka podoblast
Litoméricka podoblast

Historie vinafstvi na Litoméficku saha do nejstarsich dob osidleni krajiny Ceskym obyvatelstvem a
soucCasné do obdobi Sifeni kfestanstvi. Darovaci listina Spytihnéva Il. z roku 1057 hovofi o nadaci
kolegiatnimu kostelu sv.Stépana v Litoméficich a uvadi darovani vinic i s vinafi. Ve stfedovéku byly
Litomé&Fice po Praze druhym nejvétsim vinafskym méstem v Cechéch. V jejich katastru bylo 400 ha vinic a
vinice byly v&ude v okoli, zejména v labském udoli. Tam byly v Zernosekach vyhloubeny rozmérné vinné
sklepy fadem cisterciakl v roce 1251 a zalozZeny vinice v romantické ¢asti udoli pfi vstupu Labe do
Ceského stfedohofi skalni prarvou zvanou Ceska brana (Porta bohemica). Zernosecké vinice se proslavily
zejména vybornymi bilymi viny z Ryzlinku Rynského, Rulandského bilého i Rulandského Sedého a viny z
odrudy Muller Thurgau z vinic pod LovoSem. Podlozi vinic Litoméficka a Mostecka je Casto ¢ediCové, na
nizSich ¢astech svahu vapenité. Ve vinicich mosteckych se osvédcila réva jako rekultivaéni plodina na
vysypce hnédouhelného lomu Hrabak. Osvédcily se tam odrudy Ryzlink Rynsky, Rulandské Sedé, Miller
Thurgau,Rulandské modré, Svatovavfinecké a Zweigeltrebe. Kdysi velké vinarstvi mésta Louny byvalo
zname viny z Traminu. Vina z Traminu bilého, kdysi zvaného Brynst, byvala v litoméfické podoblasti dosti
hojna a byla velmi ocenovana, zvlasté jako vina vyzrala nékolik let na sudech.

V sou€asné dobé je nejbliz§im vinafstvim,které kromé péstovani a vino vyrabi a staci, vinarstvi
Liederhaus v Chlum¢&anech u Loun.
Vino a zdravi.

Alkohol pUsobi pozitivné na zdravi ¢lovéka, ale pouze v pfiméfeném mnozstvi - 2dcl vina denné. Je
prevenci proti vzniku infarktu myokardu a pro obsah antioxidantl/flavonoidu/ téZ prevenci proti vzniku
nadorovych onemocnéni.Nejvétsi obsah téchto latek ma Rulandské modré, dale pak Frankovka, André,z
bilych pak Veltlinské zelené. Cerstvé hrozny jsou rovnéz unikatni svym obsahem vitamini B,.B,,Bga C.

Konzumace
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A nyni k tomu nejpfijemnéjSimu.Réva ma plody-bobule, které vytvareji hrozen.Ty jsou bud stolni k pfimeé
konzumaci a maji bohatou urodnost, nebo mostové k vyrobé& mostu a vina.
Ze stolnich vin jsou nejchutnéjsi odridy muskatu nebo americké odrudy krizené.

Stolni hrozny museji mit ke skladovani vynikajici zdravotni stav,Je lIépe rané odrudy konzumovat ihned,
uschovavat radéji pozdni odridy. Nékteré odridy je mozno uchovat na kefich a konzumovat postupné az
do zamrazu.Oc&esané hrozny uchovavat v chladni¢ce podchlazené na 2-4-C. A ted jeden stary recept : po
sklizni dat hrozny do vhodného koSiku, zavésit a spustit do studny nad hladinu. Vydrzi do Vanoc.

Romanské a stredomofrské narody pouzivaji vino-napoj bézné celodenné k jidlu i jen tak pro radost. Pro
nas z chladnéjSich oblasti je piti vina spiSe svatecni pfilezitosti. Co pijeme a jak?
Buréak
Je to &asteCné zkvadeny hroznovy most, Ize jej nabizet v obdobi od 1.8. do 30.11. kalendafniho roku,ve
kterém byly hrozny sklizeny,pokud je ve stavu zivého kvaseni.Musi byt vyhradné z tuzemskych hroznda.
Bila vina
Cukernatost je v némeckém prostoru/ od Alsaska na vychod/ nizi nez jinde, proto jsou bé&zn4 vina
doslazovana. Bez doslazovani jsou kvalitni vyzrala pfiviastkova vina kabinetni, pozdni sbéry / historické
oznaceni, neznamena,ze jsou hrozny sklizeny pozdé vecer ani pozdé na podzim!/ nebo ty nejlepsi vybéry
z hrozn( a dale vina slamova a ledova,ktera maji obsah pfirodniho cukru vy$si ne 2509 na litr. Tato vina
jsou u nas na nejvyssi urovni.
Maiji nazelenalou az oranzovou barvu podle odridy a zpusobu kvaseni.
Cervena vina
Vyrabi se z modrych hrozn(i!Z odrid s pfivlastkem Cerveny, napf.Tramin erveny nebo Veltlin Eerveny se
vyrabi bilé vino.Toto je dobré znat a zvysit si u sklenky ve spolecnosti respekt znalce!U nas jsou nejlepsi

Ruzové vino

U nas je vynikajici z nevyzralych modrych hrozn( nékterych odrud. V jizni Francii se vyrabi i z bilych
hrozn/ Grenache gris/. Pro nékteré ucely,napf.vyrobu Sampariského se smi i michaar odrldy bilé a modré
na rzové vino. Razova vina bychom méli zkonzumovat nejpozdéji do 2 let.

Sklenky na vino.

PFirodni bila vina patfi do sklenek o mensim obsahu,nejvice | dl, nebot se podavaiji chlazena.

Pfirodni Cervena vina vyzaduji sklenku naopak $irSi s vét§im objemem, nebot se piji nechlazena. Vina
nasladla, dezertni ,sladka patfi do menSich sklenicek se stopkou.

Kdybychom méli stru¢né shrnout,jak pfifazovat vina k jidlim,snazime se doladit chuté a viné jidla i
vina.Neni jiz jednoznaéné k tmavym masim Cervené, k bilym bilé. Ve zalezi na naSem citu i rozumu,
vybér nechavame na gustu kazdého z nas, maximalné se délime s prateli o zkuSenosti. Zkusme si tedy
nalit ¢istého dobrého vina, abychom obveselili své srdce. Ochutnavejme ho, jak se na dobré vino slusi,
nebot’ dobrého vina nebude nikdy dost, stejné jako dobrych lidi.

Irena Hellerova

Zodpovida: Jaroslav Vlasak
Vytvofeno / zménéno: 1.10.2008 / 1.10.2008
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